
食品质量与安全专业人才培养方案
一、培养目标

　  本专业培养德、智、体全面发展，掌握食品加工与安全的基本理论、基本知识和管理技能，能在食品生产企业、科研院所以及相关职能部门，从事食品加工安全管理、食品分析检测、食品风险评估及控制等工作的专门人才，同时也为研究生教育输送合格人才。　

二、培养要求及特色

   本专业学生主要学习食品科学、食品质量安全检测、食品加工工艺、食品法规与标准、食品质量管理的基本知识，具有在食品生产、流通及消费领域从事分析检测、安全评价、质量安全管理等方面的基本能力。

   毕业生应获得以下几方面的知识和能力：

   1.掌握食品科学的基本理论和加工技术；

   2.掌握食品质量与安全检测的基本方法，熟悉食品法规与标准，具有在食品质量管理、卫生监督及相关职能机构中从事分析检验与质量安全管理的能力；

   3.掌握食品生产的基本工艺和设备知识，具有从事食品生产全程质量管理和安全控制工作的基本能力；

   4.了解国内外食品质量及安全领域的发展动态；

   5.掌握1～2门外语及文献检索的基本方法，能熟练地应用计算机技术完成相关的专业工作。

三、学制与学位

　  修业年限： 四年

　  授予学位：工学学士学位

四、主干学科

    化学、生物学、食品科学、食品质量与安全

五、核心课程

生物化学、食品加工工艺学、食品分析、食品安全学、食品安全检测技术、食品安全控制技术、食品标准与法规

六、学时与学分

                           学时学分结构表

	课程类别
	学时
	学分

	
	理论
	实验
	比例（%）
	理论
	实验
	比例（%）

	通识课程平台
	必  修
	344
	193
	23.3 
	26
	7
	19.8 

	
	选  修
	192
	
	8.3 
	12
	
	7.2 

	学科基础课程平台 
	必  修
	506
	215
	31.3 
	35
	5
	24.0 

	
	选  修
	80
	
	3.5 
	5
	
	3.0 

	专业课程平台
	必  修
	464
	72
	23.2 
	33．5
	
	20.1 

	
	选  修
	240
	
	10.4 
	15
	
	9.0 

	小  计
	
	1826
	480
	100.0 
	126.5
	12
	83.2 

	
	
	
	
	
	
	
	

	实践教学平台
	课  内（学分/周数）
	26/26

	
	课  外（学分/周数）
	2

	最低毕业学时
	2306
	最低毕业学分
	166.5


七、教学进程计划表

表一：通识必修课程（公共必修课）

	课程名称
	学时
	学分
	学时类型
	开课学期

	
	
	
	理论
	实验
	一              
	二              
	三               
	四              
	五
	六
	七
	八

	思想道德修养与法律基础

Moral Education and Basics of Law
	45
	3
	42
	3
	▲
	
	
	
	
	
	
	

	中国近现代史纲要

Outline of Modern Chinese History
	32
	2
	28
	4
	
	▲
	
	
	
	
	
	

	马克思主义基本原理

Basic Principles of Marxism
	47
	3
	44
	3
	
	
	▲
	
	
	
	
	

	毛泽东思想和中国特色社会主义理论体系概论

Mao Zedong Thought and socialism Theory with Chinese Characteristics  
	63
	4
	60
	3
	
	
	
	▲
	
	
	
	

	形势与政策

Situation and Policy           
	
	2
	
	
	▲
	▲
	▲
	▲
	▲
	▲
	
	

	大学英语Ⅰ

College English 1
	42
	3
	42
	
	42
	
	
	
	
	
	
	

	大学英语Ⅱ

College English 2
	48
	3
	48
	
	
	48
	
	
	
	
	
	

	大学英语III（分类英语）

College English 3
	48
	3
	48
	
	
	
	48
	
	
	
	
	

	体育Ⅰ

Physical Education 1
	28
	1
	
	28
	28
	
	
	
	
	
	
	

	体育Ⅱ

Physical Education 2
	32
	1
	
	32
	
	32
	
	
	
	
	
	

	体育III
Physical Education 3
	32
	1
	
	32
	
	
	32
	
	
	
	
	

	体育IV
Physical Education4
	32
	1
	
	32
	
	
	
	32
	
	
	
	

	体质监测 Physique  Examination
	24
	1
	
	24
	
	
	
	
	▲
	
	▲
	

	大学信息技术基础

Foundations of University

Information Technology
	48
	2
	16
	32
	
	48
	
	
	
	
	
	

	军事理论 

Military Theory
	
	2
	
	
	▲
	
	
	
	
	
	
	

	职业生涯规划

Career Planning
	16
	1
	16
	
	
	16
	
	
	
	
	
	

	总学时：537，   总学分：33 


备注：形势与政策由思想政治理论课教学部统一安排，学分计入第六学期。体质监测由体育部统一安排。
表二：学科基础课程平台 

	课程

类别
	课程名称
	学时
	学分
	学时类型
	开课学期
	 备注

	
	
	
	
	理论
	实验
	一
	二
	三
	四
	五
	六
	七
	八
	

	学 科 基 础 必 修
	高等数学Ⅲ

Advanced  Mathematics Ⅲ
	128
	8
	128
	
	56
	72
	
	
	
	
	
	
	

	
	概率论与数理统计

Probability and Statistics
	40
	2.5
	40
	
	
	
	40
	
	
	
	
	
	

	
	无机及分析化学

Inorganic and Analytic Chemistry
	48
	3
	48
	
	48
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	通用化学实验Ⅰ

Chemistry ExperimentⅠ
	48
	1.5
	
	48
	48
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	通用化学实验Ⅱ

Chemistry ExperimentⅡ
	48
	1.5
	
	48
	
	48
	
	
	
	
	
	
	

	
	有机化学Organic Chemistry
	40
	2.5
	40
	
	
	40
	
	
	
	
	
	
	

	
	物理化学

Physical Chemistry
	80
	4
	48
	32
	
	
	80
	
	
	
	
	
	

	
	大学物理I

College PhysicsⅡ
	64
	3
	40
	24
	
	
	64
	
	
	
	
	
	

	
	食品生物化学

Food  Biochemistry
	83
	5
	56
	27
	
	
	
	83
	
	
	
	
	

	
	食品微生物学

Food  Microbiology
	48
	3
	48
	
	
	
	
	
	48
	
	
	
	

	
	食品微生物学实验

Experiment of  Food  microbiology
	36
	2
	
	36
	
	
	
	
	36
	
	
	
	

	
	食品工程原理 

Principle of Food Engineering
	42
	3
	42
	
	
	
	
	42
	
	
	
	
	

	
	专业导论

Professional Introduction
	16
	1
	16
	
	16
	
	
	
	
	
	
	
	

	 学 科 基 础 选 修
	试验设计与数据处理

Test Design and Statistics Methods in Food science
	32
	2
	32
	
	
	
	
	
	
	32
	
	
	

	
	食品生物技术概论

Introduction of Food Biotechnology
	32
	2
	32
	
	
	
	
	32
	
	
	
	
	

	
	文献检索与科技论文写作

Composition of Researching Article
	16
	1
	16
	
	
	
	
	16
	
	
	
	
	

	
	食品营养学Food nutriology
	24
	1.5
	24
	
	
	
	
	24
	
	
	
	
	

	
	大学数学综合应用
	88
	5.5
	88
	
	
	
	
	
	
	88
	
	
	

	
	计算机辅助设计（CAD）

Computer aided design
	32
	2
	14
	18
	
	
	
	
	32
	
	
	
	

	
	 数学建模

 Mathematical Modeling
	40
	2.5
	32
	8
	
	
	
	
	40
	
	
	
	

	总学时合计：985
	学期学时小计
	168
	160
	184
	197
	156
	120
	
	
	

	总学分合计：56.5
	学期学分小计
	9
	8.5
	9.5
	12.5
	10
	11
	
	
	

	                                最低学分要求：45学分，其中必修40学分，选修5学分


表三：专业课程平台 

	课程

类别
	课程名称
	学时
	学分
	学时类型
	开课学期
	 备注

	
	
	
	
	理论
	实验
	一
	二
	三
	四
	五
	六
	七
	八
	

	专 业 必 修
	食品安全学

Food Safety
	48
	3.0
	48
	
	
	
	
	
	48
	
	
	
	

	
	食品毒理学

Food Toxicology
	36
	2.0
	36
	
	
	
	
	
	36
	
	
	
	

	
	食品分析Food Analysis
	80
	5.0
	44
	36
	
	
	
	
	80
	
	
	
	

	
	食品加工工艺学

Processing Technology of Food
	120
	7.5
	102
	18
	
	
	
	
	
	50
	70
	
	

	
	食品安全检测技术

Etermination Technology of  Food Safety
	60
	4.0
	42
	18
	
	
	
	
	
	60
	
	
	

	
	食品标准与法规

Standard and Regulation of Food
	48
	3.0
	48
	
	
	
	
	
	
	48
	
	
	

	
	动植物检验检疫学

Inspection and Quarantine of Animal and Plant
	48
	3.0
	48
	
	
	
	
	
	
	48
	
	
	

	
	食品质量管理学

Food Quality Management
	48
	3.0
	48
	
	
	
	
	
	
	
	48
	
	

	
	食品安全控制技术

Technology of Food Safety Control
	48
	3.0
	48
	
	
	
	
	
	
	
	48
	
	

	专      业     选     修 
	专业英语

Professional English of Food safety
	32
	2
	32
	
	
	
	
	
	32
	
	
	
	

	
	食品添加剂 

Food  Additives
	24
	1.5
	24
	
	
	
	
	
	
	24
	
	
	

	
	食品感官评价

Sensory Evaluation of Food
	24
	1.5
	18
	6
	
	
	
	
	24
	
	
	
	

	
	食品风味化学

Food Flavor Chemistry
	24
	1.5
	24
	
	
	
	
	
	24
	
	
	
	

	
	食品酶学Food Enzymology
	24
	1.5
	24
	
	
	
	
	
	
	24
	
	
	

	
	食品包装学Food Packaging
	24
	1.5
	24
	
	
	
	
	
	
	24
	
	
	

	
	发酵食品工艺学

Fermented Food Technology
	24
	1.5
	18
	6
	
	
	
	
	
	24
	
	
	

	
	软饮料工艺学

Soft Drinks Technology
	24
	1.5
	24
	
	
	
	
	
	
	
	24
	
	

	
	天然产物化学

Natural product chemistry
	24
	1.5
	24
	
	
	
	
	
	
	
	24
	
	

	
	 食品原料学Food Materials
	24
	1.5
	18
	6
	
	
	
	
	
	24
	
	
	

	
	食药用真菌加工

Edible Fungi Processing
	24
	1.5
	
	
	
	
	
	
	
	
	24
	
	

	
	现代食品高新技术

Modern Food Engineering Technology
	24
	1.5
	
	
	
	
	
	
	
	
	24
	
	

	
	功能性食品Functional Foods
	24
	1.5
	
	
	
	
	
	
	
	
	24
	
	

	总学时合计：856
	学期学时小计
	
	
	
	
	244
	326
	286
	
	

	总学分合计：53.5
	学期学分小计
	
	
	
	
	15
	20.5
	18
	
	

	                         最低学分要求：48.5，  其中必修33.5，选修15


表四：实践教学平台 

	项目
	执行学期
	周   数
	学  分
	备    注

	课内
	军训

Military training
	一
	2
	1
	 思想政治理论课集中实践学时共40学时，其中思想政治理论课教学部承担德育实践16学时；其余24学时由各学院结合入学教育、诚信教育、职业道德教育、志愿服务等，在思政部的指导下以讲座、参观、社会实践等多种形式主动组织完成。 

 

	
	德育实践

Practice of  moral  education
	一～八
	
	1
	

	
	教学实习
	认识实习
	三
	2
	2
	

	
	
	生产实习
	六
	4
	4
	

	
	课程设计
	专业技能训练
	五
	2
	2
	

	
	毕业实习
	
	八
	6
	6
	

	
	毕业设计

（论文）
	
	八
	10
	10
	

	课外
	
	
	
	
	2
	课外实践要求学生至少完成2学分，根据学校《课外创新学分实施细则》认定。

	合计
	
	28
	


修订人：陈海光                                     
审核人： 刘长海


